
Punkt 11 Jahresübersicht 2020 
 

Datum Essen Zubereitung Küchenteam (2 P.) 
2. Februar 
(ZH) 

Linsensuppe mit Spatzen 
Wienerle 
Baguette 
Kuchen 

In 4 gr. Töpfen auf dem 
Herd warm machen 
Wienerle im Steritopf 

 

1. März (KH) Schupfnudelauflauf 
Salate 
Nachtisch mit Apfel 

Aufläufe vorher ins 
Gemeinschaftshaus 
bringen. Während des 
Gottesdienstes im Ofen! 

Kerstin Schmiedel und 
Krautheimer 

22. März kath. 
Kirche 

Fastenessen/Eintopf  Ev. und kath. KV 

3. Mai (ZH) Mitbringbuffet  (nur Spüldienst) 

14. Juni (ZH) 
 

„Italien“: 
Spaghetti bzw. Pasta 
Tomatensauce 
Salate/Antipasti 
Nachtisch 

Wasser kochen und Pasta 
in 2 Töpfen kochen, dann 
rausfischen bzw. 
umgießen und wieder mit 
neuem Wasser auffüllen.  
Sauce aufwärmen 

 

5. Juli (KH) Picknick im Biergarten  Kein Küchendienst nötig! 

20. September 
(ZH oder im 
Garten) 

Lasagne vom 
Genießerwerk (54 x) 
Salate 
Nachtisch 

  

8. November 
(ZH) 

Kürbiscremesuppe 
Fleischküchle 
Salzkartoffeln 
Gemüse: Karotten/Erbsen 
oder Lauch… 
Kuchen 

Kartoffeln im Steritopf 
kochen 
Fleischküchle im Ofen 
Gemüse im Topf  

Sonja 

6. Dezember 
(ZH) 

Chili con/sin Carne 
Brot 
Salate 
Gewürzkuchen 

Chili im Steritopf heiß 
machen; während des 
GoDis runterschalten auf 
ca. 40°C 
1 Topf sin carne auf dem 
Herd 

 

Das Küchenteam sollte ca. eine Stunde vorher da sein.  

Teller etc. werden gewöhnlich am Samstag, um 15 Uhr gerichtet. Viele Hände, schnelles Ende! 

Vielen Dank für alle Hilfe!!! 


